
 

  Non solo carni alla brace 
   
             
Roast-beef di Wagyu cotto al Josper  
Servito con scaglie di Bagoss, insalata valeriana e riduzione  
Di cipolle caramellate.         20.00 porz 
 

Sovraccoscia  di Pollo marinato con brandy e cotto in brace 
servita con insalata mista o patate fritte    16.00 porz  
 
          
       
 
Tagliata di Black Angus USA (Teres major 300/500 gr)     8.50 etto 
New York strip di Barbina Franciacortina (240/400 gr)  8.50 etto 
Controfiletto di Chianina     (300/600 gr)  8.50 etto 
 
Ribs alla Texana         20.00 porz 
 
Degustazione di Tagliate                                  30.00 porz 
(Controfiletto Chianiana 100gr/ NY strip Angus 100gr/Teres major 100g) 
 
T-bone/costata Vacca gialla Irlanda (IRL)            7.00 /etto 
Tomahawk Scottona Irlanda       (IRL)          7.00 /etto 
T-bone/costata  Franciacortina      (IT)         7.00 /etto 
T-bone/costata  Chianina        (IT)          7.00 /etto 
 
 
+4.00 euro per contorno a scelta abbinato ad un secondo. 
 
 
 
 
 
 

      Milkshake 7.00 
Nutella e fragole fresche  
(fiordilatte, nutella, fragole e panne) 
Blackberry & peanut butter  
(fiordilatte, mirtilli, burro d’arachidi e panna) 
Salted caramel  
(pistacchio, caramello salato e panna) 
Waffle & maple  
(fiordilatte, quadretti di waffle, sciroppo d’acero e panna ) 
 
“Non facciamo conti separati, un tavolo, un conto, un resto.”  

   Grazie 


